Liebe Schilerinnen und Schiler,

hier findet Ihr den Losungsvorschlag zur Herbstaufgabe ,It’s Party Time!“ des
Schuljahres 2023/24. Vielen herzlichen Dank an alle, die mit ihren Einsendungen
dazu beigetragen haben!

An der ersten Runde des Landeswettbewerbs , Experimente antworten® nahmen
in diesem Jahr rund 1500 Schulerinnen und Schiiler aus ganz Bayern teil. Die Ur-
kunden und Preise wurden bereits verschickt. Bitte fragt nach, falls I|hr noch
keine Riickmeldung von Eurer Schule erhalten habt!

Gebt uns auch Bescheid, wenn zum Beispiel ein Name nicht richtig geschrieben
ist, dann werden wir Euch Ersatzurkunden schicken. Es ware hilfreich, wenn lhr
das Anmeldeformular am Computer ausfiillt...

Diesmal habt Ihr mit Geschick Kohlenstoffdioxidgas in Luftballons aufgefangen,
den Zuckergehalt von Getranken bestimmt und die ,StiBwahrnehmung” unter-
schiedlicher Personen getestet. Eure Rezepte und Fotos von der Herstellung des

Softdrinks haben der Jury ganz schén Appetit gemacht... ©

So war die Jury von der Qualitat der eingesandten Versuchsdokumentationen
wieder einmal sehr beeindruckt! Wir freuen uns, wenn lhr auch an der Friihjahrs-
runde teilnehmt! Einsendeschluss ist der 11.03.2024.

Euer Wettbewerbsteam



Losungsvorschlag zur Aufgabenrunde 2023/24 |
,It’s Party Time!“

Aufgabe 1

Aufgabenstellung:

1 Viele Softgetranke enthalten Kohlensaure, die beim Losen des Gases Kohlenstoffdioxid in Wasser entsteht. Recherchie-
re und finde eine Methode, das in einem Softgetrank enthaltene Kohlenstoffdioxid aufzufangen. Weise mit Hilfe eines
Teelichts zwei Eigenschaften dieses Gases nach. Beschreibe dein Vorgehen unter Verwendung von Fotos.

Losung: (eingereicht von Charlotte Fouillet aus der Klasse 7a des Emil-von
Bering-Gymnasiums in Spardorf)
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Aufgabe 2

Aufgabenstellung:

Losung: (eingereicht von Elias Urban aus der Klasse 6d des Pestalozzi-

Gymnasiums in Miinchen)
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Aufgabe 3

Aufgabenstellung:

3 Finde heraus, ab welcher Menge Zucker ein Getrank als ,,siif3 empfunden wird.

3.1 Stelle dazu verschiedene Zuckerlosungen her und teste sie hinsichtlich ihres Geschmacks mit drei verschiedenen
Personen. Plane eine passende Versuchsreihe und dokumentiere deine Ergebnisse in geeigneter Art und Weise.

3.2 Wiederhole deine Versuchsreihe in abgewandelter Form unter Hinzugabe eines Lebensmittelfarbstoffs. Finde heraus,
welchen Einfluss dieser auf die SiiBwahrnehmung hat.

Losung: (eingereicht von Melanie Schreiner aus der Klasse 6b des Rainer-
Maria-Rilke-Gymnasiums in Icking)

Materialien:

- Zucker (Back-Zucker fein)
- Feinwaage (500 x 0.01 g)
- Messzylinder (100 ml)

- Glasstab

- Loffel

- Pipette

- Becherglas

- Messbecher

- Spritzflasche

- Langstieliger Kochloffel Abbildung 3.1: Verwendete
Lebensmittelfarben

- Sechs kleine Trinkglaser
- Leitungswasser

- Lebensmittelfarben (Dr.Oetker, 4 Back-& Speisefarben, Abb. 3.1)
- Kaffeebohnen

3.1 Ungefarbte Zuckerlésungen im Geschmackstest

In dieser Versuchsreihe ging es darum herauszufinden, ab welcher Menge Zucker ein Getrink als
st empfunden wird. In Versuch 2 habe ich beim Probieren der dort verwendeten Zuckerlésun-
gen festgestellt, dass diese bereits ab 1 g Zucker pro 100 ml siiR geschmeckt haben. Aufgrund
dieser Beobachtung habe ich fiir den folgenden Test sechs verschiedene Zuckerkonzentrationen
gewdhlt, namlich 0,5g,1g,2g,3g, 4gund 5 g Zucker auf 100 ml Leitungswasser (Abb. 3.1.1).
Beim Anmischen bin ich vorgegangen wie in Versuch 2.

e

Abbildung 3.1.1: Die sechs ungefdrbten Testl6sungen mit unterschiedlicher Zuckerkonzentration



Abbildung 3.1.2: Leitungswasser und Kaffeebohnen
zur Geschmacks-Neutralisierung

Die Zuckerlésungen habe ich von drei verschiedenen Testpersonen (meinen Eltern und meinem
Bruder) getrennt voneinander probieren lassen. Vor dem Kosten jeder Zuckerl6sung musste die
Testperson immer einen Schluck neutrales Leitungswasser trinken und an einer Schale Kaffeeboh-
nen riechen (Abb. 3.1.2). Nach jedem einzelnen Geschmackstest einer Zuckerl6sung habe ich die
Testperson gefragt, ob die Flussigkeit stif schmeckt.

Folgende Versuchsergebnisse habe ich erhalten (Tab. 3.1): Alle drei Testpersonen empfanden die
Lésung ab einem Zuckergehalt von 1 g/100 ml als siR (,minimal siR” bzw. ,siR, erfrischend”).
Bei 0,5 g/100 ml schmeckten meine Eltern einen Unterschied zu reinem Wasser, empfanden es
aber noch nicht als siiR. Mein Bruder konnte hier noch keinen Unterschied zu Wasser feststellen.
Die weiteren Zuckerkonzentrationen empfanden meine Eltern von ,leicht siR“ (2 g/100 ml) bis
»sehr siiR” (5 g/100 ml). Fiir meinen Bruder schmeckten die jeweiligen Lésungen deutlich stRer,
von ,sehr stiR” bis ,unertraglich siR”. Das kdnnte darauf hindeuten, dass Kinder noch empfindli-
chere Geschmacksnerven haben als Erwachsene.

Zuckergehalt Versuchspersonen
HiE: 100 ml]
le/ i Mutter Vater Bruder

1 05 anders als Wasser, anders als Wasser, wie Wasser

i g aber noch nicht st aber noch nicht sl

- . Lo .. suR,

2. 1 minimal st minimal st} il
3 5 leicht suR, aber leicht suR, aber sehr siiR

’ deutlich schmeckbar | deutlich schmeckbar
4, 3 suR suR sehr, sehr st
5 4 ziemlich suR ziemlich sUR unangenehm sl
6. 5 sehr s sehr st unertraglich suR

Tabelle 3.1: Geschmackstest ungefdrbter Zuckerlésungen in sechs verschiedenen Konzentrationen




3.2 Einfluss von Farben auf die StiBwahrnehmung

Bei diesem Versuch handelt es sich um zwei unterschiedliche Experimente, bei denen es um die
Frage geht, ob Farben die Stifwahrnehmung beeinflussen kénnen.

3.2.1 Rot gefarbte Zuckerlosungen im Geschmackstest

Zundchst wollte ich herausfinden, ob die Testlésungen friher als siiR empfunden werden, wenn
sie mit einem Lebensmittelfarbstoff gefarbt sind. Dafiir habe ich rote Farbe gewéhlt, da viele siiRe
Lebensmittel rot gefarbt sind (Himbeersirup, Erdbeeren). Um sicherzustellen, dass die rote Farbe
selbst nach nichts schmeckt, habe ich diese zuerst in reinem Wasser probiert: Der Geschmack
blieb neutral. Ich habe die Zuckerldsungen aus Versuch 3.1 mit jeweils vier Tropfen roter Lebens-
mittelfarbe vermengt (Abb. 3.2.1) und sie von denselben drei Testpersonen, mit dem gleichen
Vorgehen wie in 3.1, probieren lassen.

In Tabelle 3.2 sind die Werte aufgefiihrt, die mir die Testpersonen nannten. Die Testergebnisse
weisen darauf hin, dass rot gefarbte Flussigkeiten stiRer schmecken als farblose. Fiir zwei Testper-
sonen schmeckte nun schon die Losung mit 0,5 g/100 ml ein wenig siR — sie lieRen sich hier
offensichtlich von der Farbe beeinflussen. Mein Bruder meinte zudem, dass es jetzt leckerer aus-
sdhe. Die Lésungen ab 2 g/100 ml fanden meine Eltern siiBer als die ungefarbten, wihrend sie
fir meinen Bruder genauso schmeckten wie die ungefarbten. Die héchste Konzentration (5 g/100
ml) fanden nun alle ,,unertraglich siR”,

Zuckergehalt Versuchspersonen

N 100 ml]

[8/100 m Mutter Vater Bruder

. 2 o anders als Wasser, 1 g

1. 0,5 ein wenig st abier recheichirabl ein wenig suf
2. 1 leicht st minimal st} stR
3. 2 suR deutlich st sehr sliR
4, 3 sehr st ziemlich st sehr, sehr siiR
5. 4 sehr, sehr st sehr st unangenehm sif}
6. 5 unertraglich st unertraglich st unertraglich suR

Tabelle 3.2: Geschmackstest rot gefdrbter Zuckerlésungen in sechs verschiedenen Konzentrationen



Abbildung 3.2.1: Die sechs rot geférbten Zuckerlésungen

3.2.2 Verschieden gefirbte Zuckerlosungen im Geschmackstest

Bei diesem Experiment ging es darum herauszufinden, ob Lésungen mit demselben Zuckergehalt,
die aber unterschiedlich gefarbt sind, verschieden siiR schmecken.

Zuerst habe ich eine Losung mit 3 g Zucker pro 100 ml hergestellt, da diese Konzentration den
Testpersonen in den Vorversuchen am besten schmeckte. Dazu habe ich 30 g Zucker in etwas
Leitungswasser gelost und dann auf einen Liter aufgefiillt. Von dieser Mischung habe ich je 100 ml
in sechs kleine Trinkglaser gefiillt. Mit den vier Lebensmittelfarben rot, gelb, griin und blau (Abb.
3.1) habe ich unterschiedliche Farbmischungen ausprobiert (Abb. 3.2.2) und schlieRlich sechs da-
von ausgewahlt: rot, gelb, griin, blau, lila und braun (Abb. 3.2.3 und Tab. 3.3). Die sechs Testl6-
sungen habe ich entsprechend gefarbt und von denselben Testpersonen und mit dem Vorgehen
der vorherigen Versuche probieren lassen. Zusatzlich habe ich die Testpersonen vor dem Probie-
ren der Zuckerlésungen gefragt, welchen Geschmack sie erwarten und nach was das Getrank
riecht. In Tabelle 3.3 sind die Testergebnisse aufgefiihrt.

Abbildung 3.2.2: Verschiedene Farbmischungen
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Abbildung 3.2.3: Gefiirbte Zuckerlésungen mit 3 g Zucker pro 100 ml Wasser

——,

Farbmischung Versuchspersonen
Farbe
Nr. | Zucker- Mutter Vater Bruder
= Farbe  Anzahl
isung Tropfen Tropfen
P Erwartung Geschmack Erwartung  Geschmack | Erwartung Geschmack
suR,
1. rot rot 6 il sUR Himbeersirup suRr suR riecht nach
Himbeere
siR stiR-sauer,
;s ot i .. 5 i h
2. gelb gelb 6 sauer riecht nach &9 Ferspelse sUR st .”eCht ngc
. Zitrone Zitrone, kitzelt
Zitrone :
in der Nase
Bn . Stiserals Gotterspeise
3. grin minzig die anderen p suR nicht so stiR Minze
o Waldmeister
blau 1 Lésungen
Zahnspiilung,
P " i i ch
4. blau blau 1 Mundwasser stk Blue Curagao suRr stR .necht ne
Zitrone, kitzelt
in der Nase
blau 2 beerig,
5. lila herb-fruchtig stR Blaubeerlimo stR sehr sl riecht nach
rot 4 Beeren
oin s P
6. braun Coca Cola die anderen Coca Cola suR Coca Cola Lésungen
Foit 4 Lésungen 4

riecht nach Cola

Tabelle 3.3: Verschieden geférbte Zuckerlésungen im Geschmackstest




Fazit:

Die unterschiedlichen Farben weckten gewisse Erwartungen, die die Geruchs- und Geschmacks-
wahrnehmung bei jeder Person unterschiedlich stark beeinflussten. Beim roten Getriank erwarte-
ten alle, dass es suff schmeckte, was auch bestitigt wurde. Fiir meinen Bruder roch es zudem
nach Himbeere. Beim gelben Getrdnk hingegen erwarteten meine Eltern sauren Zitronenge-
schmack; es schmeckte aber sii8. Fiir meinen Bruder schmeckte es sogar siiR-sauer und roch nach
Zitrone. Das griine Getrdnk empfand meine Mutter stRer als die anderen Lésungen, vermutlich
weil sie herben Minzgeschmack erwartet hatte. Mein Bruder konnte die ,,Minze” sogar schme-
cken. Beim blauen Getrdnk erwarteten alle etwas anderes; die ,Mundspiilung”, die meine Mutter
hier erwartet hatte, konnte mein Bruder schmecken, obwohl er wiederum ,,siiR“ erwartet hatte.
Lila schmeckte fiir meine Eltern st und fir meinen Bruder nach Beeren. Bei Braun erwarteten
alle Coca Cola, das mein Bruder auch riechen konnte. Zudem wurde dieses Getrank siiRer als die
anderen Losungen empfunden. Zusammenfassend ldsst sich sagen, dass mein Vater sich am we-
nigsten von den Farben bzw. seinen Erwartungen beeinflussen lieR, mein Bruder hingegen am
meisten.



Aufgabe 4

Aufgabenstellung:

Losung: (eingereicht von Emina Mahler und Sophia Mahler aus den Klasse 6b
und 6a des Hans-Carossa-Gymnasiums in Landshut)
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